
Le Mycook Pro est un robot de cuisson de dernière génération,
conçu pour les grands volumes.
Capable de hacher, mélanger et cuire simultanément, cet appareil
est un allié précieux pour de nombreuses tâches quotidiennes en
cuisine.
Grâce à son puissant moteur de 2 000 W et à ses commandes
simples et intuitives, il permet de traiter de grandes quantités
d’ingrédients, surpassant les autres appareils de sa catégorie.
Son système de chauffe par induction réchauffe les aliments avec
une vitesse inégalée et offre un contrôle précis de la température.
Le bol en acier inoxydable de 4 litres, avec une capacité utile de
2,5 litres, s’installe facilement sans loquets ni attaches complexes,
ce qui en fait un outil rapide et pratique pour la cuisine
professionnelle.
La fonction Turbo et la plage de température réglable de 27 à 160
°C font de ce robot un outil polyvalent indispensable pour la
cuisine moderne.
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Cuiseur vapeur en acier inoxydable en option


